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ORGANISMO ACREDITADO POR EL ONA  
FICHA DE CLIENTE 

 

NOMBRE Laboratorio Agroindustrial, Cooperativa Colonias Un idas Agropec. Ind. Ltda.                                             

TIPO DE ORGANISMO Laboratorio de Ensayos  

DIRECCIÓN Av. Gaspar R. de Francia N° 64  

CIUDAD Obligado –  Departamento de Itapúa 

TELEFONO 071 – 218 1396 

FAX 071-720 005 
PERSONA DE CONTACTO Lic. Laura Acuña, Encargada de Calidad  - Ing. Cristina Wolyniec, Jefe de Laboratorio  

E-MAIL laura.acuna@ccu.coop.py - cristina.wolyniec@ccu.coop.py 
 

ALCANCE DE LA ACREDITACIÓN CONCEDIDA AL LABORATORIO  AGROINDUSTRIAL, COOPERATIVA COLONIAS UNIDAS AGROPE C. 
IND, COMO LABORATORIO DE ENSAYO,  DE ACUERDO A LA NORMA NP- ISO/IEC 17025:2006, EQUIVALENTE A LA NORMA ISO/IEC 
17025:2005 “REQUISITOS GENERALES PARA LA COMPETENCI A DE LOS LABORATORIOS  DE ENSAYO Y CALIBRACION” Y D E LOS 
REQUISITOS ESTABLECIDOS EN LOS REGLAMENTOS, CRITERI OS Y POLITICAS DEL ONA APLIC ABLES A LOS LABORATORIOS DE 
ENSAYOS  EN SU VERSION VIGENTE. 

Nº Ensayos Sustrato/Matriz Normas, Procedimientos Internos o 
especificaciones Instalaciones Fecha de 

Acreditación 
Fecha de 

Vencimiento 
1 Determinación del Contenido 

de Humedad 
Trigo en grano/ Harina 

de Trigo  
ISO 712:2009 (descripto en el 

instructivo IN-LAI-DIT-05/Rev.:01) Permanentes  2018/03/05 2021/03/05 

2 Determinación del Índice de 
Caída (Falling Number) 

Trigo en grano/ Harina 
de Trigo  

AACC 56-81.03:1999 (descripto en el 
instructivo IN-LAI-DIT-01/Rev.:01) Permanentes 2018/03/05 2021/03/05 

3 
Determinación de Gluten 
Húmedo, Gluten Seco e 
Indice de Gluten (Gluten 

INDEX) 

Trigo en grano/ Harina 
de Trigo  

AACC 38-12.02:2000 (descripto en el 
instructivo IN-LAI-DIT-02/Rev.:01) Permanentes 2018/03/05 2021/03/05 
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4 
Determinación de las 

propiedades alveográficas 
(W, P, L, P/L, G y Ie) 

Trigo en grano /Harina 
de Trigo  

ISO 27971:2015 (descripto en el 
instructivo IN-LAI-DIT-03/Rev.:01)  Permanentes 2018/03/05 2021/03/05 

5 

Determinación de absorción 
de agua y propiedades 
reológicas (tiempo de 

desarrollo, estabilidad y 
reblandecimiento de la 

masa), utilizando un 
farinógrafo 

Trigo en grano/ Harina 
de Trigo  

ISO 5530-1:2013 (descripto en el 
instructivo IN-LAI-DIT-34/Rev.:00) Permanentes 2018/03/05 2021/03/05 

Responsable Técnico del Laboratorio: Ing. Cristina Wolyniec 
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